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CHAMPAGNE
BEURTON-VINCENT

2006
Service : 10° C / Garde/Ageing : A boire

Robe : jaune doré, de bonne intensité. Nez :
complexe, floral (fleur de lys), fruits blancs
(poire). Bouche : généreuse et enveloppée.
Finale longue et soyeuse. Accords mets et
vins : Saint-lacques poélées. Commentaires :
pour un pur moment de plaisir.

Visual aspect: golden yellow colour, good
intensity. Nose: complex, floral (lily), white-
fleshed fruits (pear). Palate: generous and
coated. Long and silky finish. Match with

food: fried scallops. Comments: for a great moment of pleasure.
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late: very rich aromas with a
please young people. Match

CHAMPAGNE
BEURTON-VINCENT

Service : 10° C / Garde/Ageing : A boire

Robe : rose soutenu tirant sur la framboise
écrasée. Nez : soupe de fruits rouges a
noyau, essentiellement sur la cerise évoluant
sur la quetsche. Bouche : ardmes trés riches
avec beaucoup de fruits. Un rosé pédago-
gique qui plaira aux jeunes. Accords mets
et vins : salade de fruits rouges non sucrée ;
biche aux airelles. Commentaires : un vin
trés talentueux.

Visual aspect: strong pink colour like crus-
hed raspberry. Nose: red stone fruit soup,
mainly with cherry evolving to damson. Pa-
lot of fruits. An informative rosé which will
with food: non sweetened red fruit salad;

doe with cranberries. Comments: a very talented wine.
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