
Commentaires de Dégustation
À l’Œil : Un festival de bulles forme de jolies arabesques, des chapelets 

dansant au gré de la nucléation de ces millions de fines bulles offrant un 

spectacle tout à fait étonnant. Une belle limpidité, une pureté cristalline, une 

couleur de jaune de Nickel. Les couleurs sont tendues et nettes, laissant 

présager un vin de belle fraîcheur et de grande vivacité. Les reflets dorés 

renvoient les rayons lumineux sur les fines parois de cristal du verre.

Au Nez : Avec une belle fraicheur d’agrumes, de citron et de pamplemousse 

rose, on peut y déceler des notes d’aubépine, de chaume humide, mais aussi 

de la compote de pomme fraichement écrasée et une pointe de fougère, de 

chèvrefeuille et de genêt. La finale olfactive est axée sur les fleurs : pensée, 

bégonia et pointe de marguerite. Les arômes sont francs et nets, ils évoluent 

au fur et à mesure de la dégustation, tantôt sur les fruits, tantôt sur les fleurs.

Au Palais : L’attaque en bouche est veloutée du fait de sa mousse espiègle 

qui tapisse délicatement le palais. Les sensations tactiles de l’effervescence 

apportent beaucoup de douceur et de fraicheur. Une grande finesse, de 

l’amplitude, un caractère soyeux avec du citron amer confit et du 

pamplemousse sucré. La combinaison des trois cépages dans des proportions 

judicieuses, accompagnée d’une balance entre les sucres et l’acidité naturelle 

de nos vins, assurent un équilibre parfait. La bouche est vive et longue et les 

saveurs se succèdent à des rythmes irréguliers. On y perçoit de l’amande 

amère, une pointe de caramel et de l’acacia en fleurs. La finale est joviale, 

longue et d’une grande finesse.
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Cuvée Brut Prestige 2006
This very rare and noble Cuvée Prestige 2006 will seduce you with its delicacy and elegance 

and will be a wonderful accompaniment to any exceptional moment.

Terroir
In the heart of the Marne Valley/

along the right bank

Malolactic fermentation

Fermentation in stainless steel tanks

Alcohol: 12.4 % vol

Sugar: 9.6 g/L

Vintage 2006

Blending
40% Pinot Noir 

20% Meunier

40% Chardonnay

Food Pairing
Chicken vol-au-vents

Veal sweetbread puff

Cod in butter sauce

Tastng Notes
To the eye: A festival of bubbles creating pretty swirls and rosaries dancing to the 

whim of the nucleation of millions of fine bubbles, offer up an amazing display. 

Beautifully limpid and crystal clear with a nickel-yellow hue. The colours are clean 

and deep, suggestive of a beautifully fresh champagne with lovely crisp acidity. The 

golden reflections reflect the light’s rays on the thin walls of the crystal glass.

To the nose: Along with gorgeous citrus, lemon and pink grapefruit freshness, one 

can discern notes of hawthorn, wet straw and compote of freshly-crushed apples, 

along with a touch of fern, honeysuckle and broom. The olfactory finish is 

reminiscent of flowers: pansy, begonia and a hint of daisy.  The aromas are clean and 

clear, evolving over the tasting, fruit or flowers.

On the palate: The playful mousse delicately lines the palate giving the 

champagne a velvety feel on entry.  The tactile sensations of effervescence bring a 

great deal of softness and freshness. There is great finesse, body and a silky 

character with candied bitter lemon and sweet grapefruit. The judicious blend of the 

three grape varieties, accompanied by a balance between the sugars and the 

natural acidity of our wines, ensures perfect harmony. The champagne is lively and 

long on the palate with myriad flavours emerging at irregular intervals.  One can 

make out bitter almonds, a touch of caramel and acacia blossom. The finish is jovial, 

long and of great finesse.

 

  


